annuncia nel trampe
I'oefl della tartare di
barbabietola con
sedano rapa agll
agrumi, sfiziosa
simulazione di color e
consistenze boving; e
&l precisa pol nella
suGcessiona di piatti
ben focalizzati, dove
lidea comvive in bugna
AMnonia con W
fragrante materia
prima. Come per le noc
di capesanta con rape
€ cardamomo, per i
ravioli ripieni di robiola
al tre latti con profumi
di limone & timo, per le
casemecce con coda di
rospo radicchio e fave
allaceto di mele, per il
filetto di rombe in
crema di cozze al cuiry,
0 per le succose

costolette del carré
d'agnelio alla

stout con sedano e
borragine. Un plauso
dungue meritato a uno
dei pochi locali
trasteverini che
continua il suo
personale percorso di
ricerca [anche nella
scelta dei vini],
nonostante ka clentela
in larga parte turistica,
Prezzi cometti,
parcheggio improbabile.
Il bonus & per la carta
del té, con diverse
varieta recuperate dai
negozi pariging di
marnages freres, e per
ks proposta di alcuni
vini da dessert al
calice, in abbinamento
ai diversi dadei




